
 
 

Unsere Küche ist nach der Bio-Außer-Haus-Verpflegung-Verordnung zertifiziert und wird von der Kontrollstelle DE-ÖKO-009 auditiert.  

 

Allergenkennzeichnung: 
1= Gluten  8= Schalenfrüchte   A= Farbstoffe  H= Milcheiweiß  

 2= Krebstiere 9= Sellerie   B= Konservierungsstoffe I= Koffein 

3= Eier  10= Senf   C= Antioxidationsmittel J= Chinin 
4= Fisch  11= Sesamsamen   D= Geschmacksverstärker K= Süßungsmittel 

5= Erdnüsse 12= Schwefeldioxid/ Sulphite E= Geschwefelt   L= Enthält eine Phenylinquelle 

6= Soja  13= Lupina  F= Geschwärzt  M= Gewachst 

02.11. – 06.11.26 

KW45 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Menü 1 

 

 

 

Tortellini mit 

Spinatfüllung 

Frischkäsesauce 

 

 

 

1,3,7 

Senfeier 

Auf Kartoffeln 

Rohkostgemüse 

 

 

 

1,3,7 

3 Kleine 

Geflügelwürstchen 

Karottenwürfel 

Rahmsauce 

Penne 

 

1,3,7 

Burger zum selber 

bauen 

mit Roggenbrötchen 

Rindfleisch - Patty 

Eisbergsalat, Gurke 

Remo, Ketchup 

1,3,7 

Backfisch 

Béchamelsauce 

Rohkostgemüse 

Reis 

 

 

1,3,4,7 

Anzahl 

Mittagessen: 

     

 

Menü 2 

Gemüsesuppe 

Mit      Laugenstange 

 

 

1,3,9 

Valess Schnitzel  

Rohkostgemüse 

Petersiliensauce 

Salzkartoffeln 

1,3,7,9 

Makkaroni 

Mit 

Paprikasauce 

 

1,3,7 

Gemüse-Kartoffel 

Auflauf 

 

 

1,3,7 

Vegetarische Wiener 

Bechamelsauce 

Rohkost 

Reis 

1,3,7 

Anzahl 

Mittagessen: 

     

Nachspeise: Kirschjoghurt 

 

7 

Obst Naturjoghurt 

Mit gerösteten   

Haferflocken   7 

Rohkost Obst 

Allergene die wir 

berücksichtigen 

müssen 

 Joker Menü 

Pizza 

Margherita (1,3,7) 


